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Praliné con trocitos de avella isto para us

Aplicacion: Caracteristicas:
Especial para relleno de tartas, ® 27 % de avellana
postres, galletas y bombones. e Versatil en su aplic

- Uso directo
- Emulsionar para
¢ Puede ser aromatizada con

También se puede utilizar para
la decoracion.

Art. n°: 1394006

Modo de empleo:

1. Emulsionar Nuss-Nougat-Creme hasta obtener una crema suave. *‘
2. Incluir 1 parte de mantequilla/margarina fundida + 2 partes de Nuss-Nougat-Creme y emulsionar.
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