SPIEGEL CARAMELO

Glaseado sabor caramelo para acabados brillantes de pasteleria fria.
Estable desde +42C hasta — 202C.

ENVASE:
Cubo 3kg

MODO DE EMPLEO:
Calentar en microondas a 40-509C.
Mezclar sin agitar, evitando generar burbujas de aire.
Aplicar sobre la pieza bien congelada (-18¢ C).
Mantener a temperatura +42Cy -20°C.
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